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Alkoholfreie 
Getränke
Apollinaris Selection (Medium)  
Flasche 0,25 l  €  3,30
Flasche 0,75 l  €  7,90

VIO – stilles Mineralwasser 
Flasche 0,25 l  €  3,30
Flasche 0,75 l  €  7,90

Coca-Cola 1,8, Coca-Cola Light 1,5,  
Coca-Cola Zero 1,5, Sprite 7, 
Fanta 1,5 
Flasche 0,2 l  € 3,50

Gr. Coca-Cola 1,8, Gr. Coca-Cola 
Light 1,5, Gr. Coca-Cola Zero 1,5, 
Gr. Sprite 7, Gr. Fanta 1,5 
0,4 l  € 5,80

Bionade Holunder 
Flasche 0,33 l  € 3,90

Bitter Lemon 5,10

Flasche 0,25 l  € 3,50   

Ginger Ale 5,10

Flasche 0,25 l  € 3,50



Thomas Henry Tonic Water 10,5  
Flasche 0,25 l  € 3,50

Almdudler 1  
Flasche 0,33 l  € 3,90

Ice Tea 1,5   
0,25 l  € 2,90

Tafelwasser mit Kohlensäure  
0,25 l  € 2,50

VIO Schorle – Rhabarber 
Flasche 0,3 l  €  3,80

Apfelsaft Naturtrüb   0,25 l € 3,30

Orangensaft   0,25 l € 3,30

Bananennektar    0,25 l € 3,30

Kirschnektar   0,25 l € 3,30

Johannisbeersaft   0,25 l € 3,30

Maracujanektar  0,25 l € 3,30

Alle Säfte in Groß  0,5 l € 5,80

Alle Säfte sind als Schorle bestellbar.



Weine
Weissweine

Riesling, Zechwein – 
Weingut Allendorf – Deutschland 
mild / lieblich
0,2 l  €  6,50 

Riesling QbA,
Weingut Stefan Breuer – Deutschland   
trocken; ausgewogen und frisch. 
Für einen klassischen Riesling 
wenig Säure.  
0,2 l  €  6,80

Pinot Grigio, Le Contesse DOC – 
Italien  
trocken; frisch-fruchtig; 
charakteristische Pinot-Grigio-Nase 
mit mineralischen Akzenten, blumig, 
am Gaumen füllig, wenig Säure. 
0,2 l  €  6,90



Chardonnay, Château Jouclary – 
Frankreich 
trocken; im Duft ein exemplarischer 
Chardonnay des Südens mit Noten 
von reifen gelben Früchten und einer 
gewissen Würze. Im Geschmack 
dicht, druckvoll, auch hier Aromen 
von reifer Birne, Würze und mit 
einem cremig-frischen Abgang. 
0,2 l  €  7,50

Sauvignon Blanc, Château Jouclary – 
Frankreich 
trocken; harmonische Balance und 
lebendige Säure. Frische Aromen von 
verführerischen exotischen Früchten 
und frischem Gras. Im Geschmack 
aromatisch und klar. 
0,2 l  €  7,50 

Soave Classico – 
Le Mandolare DOC – Italien  
trocken; im Glas von leuchtendem 
Strohgelb mit grünlichen Reflexen. 
In der Nase ein feiner delikater 
fruchtiger Duft, typisch nach 
Zitrusfrüchten, Banane und leicht
blumig.  
0,2 l  €  7,90



Grauburgunder, 
Weingut Stefan Breuer – Deutschland
trocken; eleganter Grauburgunder 
mit dezenter Mineralik und fruchti-
ger Note. 
0,2 l  €  7,90

Trebbiano di Lugana, 
Weingut Citari – Italien 
trocken; ein vielschichtiges, 
fruchtiges Bouquet, elegant mit 
Noten von Ananas,  gelben Früchten 
und Pampelmuse. Auf Muschelböden 
angebaut, präsentiert sich der Lugana 
mit markanter Frische und wunder-
barer Mineralität.  
0,2 l  €  8,90



- 

Roséweine

Portugieser Weissherbst  –  
Rheinhessen, Deutschland   
lieblicher Roséwein mit fruchtiger 
Note. Ideal für den Sommer. 
0,2 l  €  6,20

Chiaretto Bardolino, Casa Vinicola 
Santi L‘Infinito IGT – Italien
trocken; vollmundig und weich mit 
eigenem Charakter. Das Bouquet 
erinnert an Waldbeeren. Im Geschmack 
kirschig, beerig, samtig und harmo-
nisch.
0,2 l  €  7,30

Isaras IGT, Kellerei Eisacktal – 
Südtirol – Italien
trocken; ein gelungener Roséwein 
aus den Alpen in zartem Kirschrot 
und mit einem fruchtigen Bukett von 
Kirschen, Erd- und Johannisbeeren. 
Erfrischend und trocken im 
Geschmack, begleitet von zartem 
Rosenduft im anhaltenden Abgang. 
0,2 l  €  8,30



Rotweine

Lambrusco, Chiarli IGT – Italien
lieblich; weich, geschmeidig und
doch mit guter Struktur und Fülle. 
Frisch und lebhaft perlend. Wird 
gekühlt serviert.   
0,2 l  €  6,20

Unser trockener Hauswein: 
Montepulciano – Italien 
0,2 l  €  6,70

Chianti, Melini DOCG – Italien
trocken; charakteristisches, nach 
Veilchen und Schwertlilien duftendes 
Bouquet, trockener, harmonischer, 
leicht tanninhaltiger Geschmack.  
0,2 l  €  7,00

Merlot, Les Jamelles – Frankreich
trocken, samtig, weicher Merlot. 
Mit Noten von Kirschen, Brombeeren, 
Zimt und Schokolade. 
0,2 l  €  7,20

Cabernet-Sauvignon, Les Jamelles
Frankreich; trocken; das mediterrane 
Klima lässt einen fruchtig, samtigen 
Cabernet-Sauvignon in tiefroter 
Farbe entstehen. Im Bouquet und am 
Gaumen Aromen roter Früchte
und Vanille. Weiche, feine Tannine. 
0,2 l  €  7,20



Negroamaro, I Muri I.G.P. – Italien
trocken; eine der charaktervollsten 
Rebsorten Apuliens Dunkel-rot, leicht 
würzig und gut strukturiert. Duft nach 
dunklen Beeren und wildwachsen-
den Kräutern. 
0,2 l  €  7,60

Primitivo, I Muri I.G.P. – Italien 
trocken; ein Primitivo, wie er sein soll. 
Bouquet von Pflaumen und Schwarz-
kirschen. Am Gaumen samtig-rund 
mit reichem Körper. Weiche Tannine. 
0,2 l  €  7,60

Nero d‘Avola, Gorghi Tondi D.O.C. – 
Sizilien
trocken; leuchtendes Rubinrot mit 
violetten Reflexen. Dazu ein angenehm
würziges Bukett mit Nuancen von 
Schwarzkirche, Waldbeeren und 
Tabak. Der Geschmack ist voll, inten-
siv, weich, mit ausgewogenen Tanninen. 
0,2 l  €  8,30

Malbec, Alamos — Argentinien
trocken; intensive violette Farbe. 
Im Bouquet intensive Aromen von 
Pflaumen und Kirschen. Elegant am 
Gaumen, weich, lang anhaltend mit 
Holz- und dezenten Schokoladen-
noten. 
0,2 l  €  8,90



Flaschenweine
Weissweine

Sacchetto IGT – Italien
Rebsorte: Pinot Grigio
trocken; kräftig gelbe Färbung. 
Ausgewogener und sortentypischer 
Geruch, voller und frischer 
Geschmack. 
Flasche 0,75 l  €  26,00

Sauvignon Blanc, Château Jouclary – 
Frankreich 
Rebsorte: Sauvignon-Blanc
trocken; harmonische Balance und 
lebendige Säure. Frische Aromen von 
verführerischen exotischen Früchten 
und frischem Gras. Im Geschmack 
aromatisch und klar.  
Flasche 0,75 l  €  27,50

Alto Adige DOC – Südtirol / Italien 
Rebsorte: Chardonnay
trocken; in der Nase zarte charakte-
ristische Noten von Apfel und grüner 
Banane. Am Gaumen trocken, frisch, 
lebhaft mit angenehmer Fülle. Ein 
sehr angenehmer und schöner 
Chardonnay.  
Flasche 0,75 l  €  34,50



Regaleali Bianco, Tasca d‘Almerita 
IGT – Sizilien  
Rebsorte: Cuvee von Inzolia – 
Grecanico – Catarratto 
trocken; leuchtendes helles Gelb. 
Sehr aromatisches, zartes und an-
haltendes Bouquet. Harmonisch, 
frisch und geschmeidig im Geschmack.  
Flasche 0,75 l  €  29,00 

Soave Classico – 
Le Mandolare DOC – Italien  
Rebsorte: Garganega 
trocken; im Glas von leuchtendem 
Strohgelb mit grünlichen Reflexen.
In der Nase ein feiner delikater 
fruchtiger Duft, typisch nach 
Zitrusfrüchten, Banane und leicht 
blumig. 
Flasche 0,75 l  €  29,00

G3, Weingut Stefan Breuer – 
Deutschland
Rebsorte: Grauburgunder 
trocken; eleganter Grauburgunder 
mit dezenter Mineralik und fruch-
tiger Note.   
Flasche 0,75 l  €  29,00 



Conchiglia Lugana, Weingut Citari  – 
Italien
Rebsorte: Trebbiano di Lugana    
trocken; ein vielschichtiges, fruchtiges 
Bouquet, elegant mit Noten von 
Ananas,  gelben Früchten und Pampel- 
muse. Auf Muschelböden angebaut, 
präsentiert sich der Lugana mit mar-
kanter Frische und wunderbarer 
Mineralität.  
Flasche 0,75 l  €  33,00

Two Faces, Weingut Stefan Breuer –
Deutschland
Rebsorte: Rieslang Qba Schlossberg / 
Selztal; trocken; sehr schönes 
Bouquet mit Nuancen von Aprikose 
und Birne. Am Gaumen trocken mit 
feiner Mineralik und dezenter, feiner 
Säure. Langer Abgang. 
Flasche 0,75 l  €  39,00 

„Einer der schönsten und harmo-
nischsten Rieslinge, die ich je 
getrunken habe. Ein Genuss.“   
Adnan Saygili (Inhaber)



Hochheimer Hölle, Weingut Künstler –
Deutschland
Rebsorte: Riesling Kabinett; trocken; 
Hochheimer Hölle bündelt die ganze 
Kraft der ausdrucks- starken und 
mineralische Lage in sich. Das 
Bukett offenbart intensive Noten von 
frischen Pfirsischen und Aprikosen 
sowie reifen Äpfeln und allerlei 
Zitrusfrüchten. Am Gaumen begeis-
tert er mit großer Dichte und üppiger 
Fruchtfülle.  
Flasche 0,75 l  €  40,00

Rheingau, Weingut Robert Weil, 
Rheingau – Deutschland
Rebsorte: Riesling
trocken; am Gaumen entfaltet dieser 
Riesling eine erfrischende Frucht- 
säure mit guter Struktur und 
Konzentration. Das feingliedrige und 
elegant, zarte Bukett offenbart frische 
zitrische Früchte, Limettengras und 
frischer Pfirsisch. Grüne Äpfel und 
Aromen von Mirabellen erinnern und 
klingen lange nach.  
Flasche 0,75 l  €  52,00

„Ein Muß für Liebhaber 
des Rieslings.“   
Adnan Saygili (Inhaber) 



Roséweine

Portugieser Weissherbst  
Rheinhessen, Deutschland   
lieblicher Roséwein mit fruchtiger 
Note. Ideal für den Sommer. 
Flasche 0,75 l  €  23,50

L‘Infinito – 
Casa Vinicola Santi IGT – Italien
Rebsorte: Bordolino Chiaretto 
trocken; vollmundig und weich mit 
eigenem Charakter. Das Bouquet 
erin- nert an Waldbeeren. Im 
Geschmack kirschig, beerig, samtig 
und harmonisch. 
Flasche 0,75 l  €  27,50

Isaras IGT, Kellerei Eisacktal – 
Südtiriol – Italien
trocken; ein gelungener Roséwein 
aus den Alpen in zartem Kirschrot
und mit einem fruchtigen Bukett von 
Kirschen, Erd- und Johannisbeeren.
Erfrischend und trocken im 
Geschmack, begleitet von zartem 
Rosenduft im anhaltenden Abgang. 
Flasche 0,75 l  €  31,00



Rotweine

Les Jamelles, Weingut Delauny
Frankreich   
Rebsorte: Merlot 
trocken, samtig, weicher Merlot. Mit 
Noten von Kirschen, Brombeeren, 
Zimt und Schokolade.  
Flasche 0,75 l  €  27,00

Les Jamelles, Weingut Delauny  –  
Frankreich   
Rebsorte: Cabernet-Sauvignon 
trocken; das mediterrane Klima lässt 
einen fruchtig, samtigen Cabernet-
Sauvignon in tiefroter Farbe entste-
hen. Im Bouquet und am Gaumen 
Aromen roter Früchte und Vanille. 
Weiche, feine Tannine.  
Flasche 0,75 l  €  27,00

I Muri, Vigneti del Salento  –  Italien  
Rebsorte: Negroamaro
trocken; eine der charaktervollsten 
Rebsorte Apuliens. Dunkelrot, leicht 
würzig und gut strukturiert. Duft 
nach dunklen Beeren und wildwach-
senden Kräutern. 
Flasche 0,75 l  €  28,50



I Muri, Vigneti del Salento  –  Italien  
Rebsorte: Primitivo
trocken; ein Primitivo, wie er sein 
soll. Bouquet von Pflaumen und 
Schwarzkirschen. Am Gaumen sam-
tig-rund mit reichem Körper. Weiche 
Tannine. 
Flasche 0,75 l  €  28,50

Nero d‘Avola, Gorghi Tondi D.O.C. – 
Sizilien   
Rebsorte: Nero d‘Avola
trocken; leuchtendes Rubinrot mit 
violetten Reflexen. Dazu ein angenehm
würziges Bukett mit Nuancen von 
Schwarzkirche, Waldbeeren und 
Tabak. Der Geschmack ist voll, inten-
siv, weich, mit ausgewogenen 
Tanninen. 
Flasche 0,75 l  €  31,00

Alamos –  Argentinien   
Rebsorte: Malbec
trocken; intensive violette Farbe. Im 
Bouquet intensive Aromen von 
Pflaumen und Kirschen. Elegant am 
Gaumen, weich, langanhaltend mit 
Holzaromen und dezenten Schoko-
ladennoten. 
Flasche 0,75 l  €  34,00



Castello Di Verrazzano DOCG –  
Italien   
Rebsorte: Chianti Classico 
trocken; intensiver Duft nach roten, 
reifen Früchten, sehr harmonischer, 
runder und ausgewogener Geschmack 
mit beachtlicher Fülle.  
Flasche 0,75 l  €  35,00

Casale Vecchio DOC – Italien   
Rebsorte: Montepulciano d‘Abruzzo
trocken; nur kurze Zeit im Barrique 
gereift, kommt dieser Montepulciano 
sehr fruchtig daher. Ein kräfiges 
Aroma von wilden Beeren und 
Dörrpflaumen, gepaart mit Noten
von Trockenblumen, Gewürzen und 
Lakritz lässt er erkennen. Am Gaumen 
zarte Tannine, dabei ein voller Körper 
und ein klarer Nachhall.  
Flasche 0,75 l  €  36,00 



Valpolicella Ripasso Classico 
Superiore 2019 – Italien  
Rebsorte: Corvina, Rondinella, 
Molinara
trocken; ein außergewöhnlicher, nach 
traditioneller Art hergestellter trocke-
ner Rotwein aus regionalen Rebsorten. 
Die erste Gärung erfolgt im Herbst 
nach der Lese. Zu Frühlingsbeginn 
erfolgt eine erneute Gärung auf dem 
von Wein durchtränkten Amarone-
Trester, die dem Wein eine verfeinerte 
Struktur, Persönlichkeit und Komplexi- 
tät verleiht. Der Duft verströmt ein 
Aroma von Pflaumenmarmelade, 
Pfeffer, Lakritz und rotem Kochobst. 
Druckvoll im Geschmack mit würzigen 
Kirscharomen, einem Hauch Kakao 
und an Rosinen erinnernde Noten. 
Angenehme, weiche Tannine.
Flasche 0,75 l  €  38,00 



Villa Antinori Rosso, Weingut Villa 
Antinori – Italien  
Rebsorte: Sangiovese, Cabernet-
Sauvignon
trocken; Rubinrot, mit Noten von 
Beeren, Kirschen und Pflaumen 
sowie einem zarten Holzton und wei-
chem Tannin. 12 Monate im Barrique 
und 6 Monate in der Flasche gereift, 
setzt er stilistische Akzente, ohne 
seinen toskanischen Charakter
zu verheimlichen
Flasche 0,75 l  €  57,00 

Sessantanni, Weingut San Marzano –  
Italien   
Rebsorte: Primitivo di Manduria 
trocken mit Restsüße; tief rubinroter 
Wein mit intensiven Aromen von 
Trockenpflaumen und Kirschkonfi-
türe. Ein sehr kräftiger, körperreicher 
Primitivo mit sanften Tanninen und 
unendlichem Nachhall. Das Primitivo 
non plus ultra! „Luca Maroni“: 98 von 
99 Punkten – „Bester Rotwein 
Apuliens“    
Flasche 0,75 l  €  62,00 

„Ein Primitivo, der einen sprachlos 
macht. Dieser Wein spricht für sich 
selbst. Ein Erlebnis!“   
Adnan Saygili (Inhaber)   



Amarone della Valpolicella, Weingut 
Zenato –  Italien   
Rebsorte: 80% Corvina 20% Rondinella 
trocken; ein eleganter und kraftvoller 
Rotwein mit tiefdunkler Farbe. An 
der Nase offenbart er Aromen von 
dunklen Früchten, getrockneten 
Beeren, schwarzen Kirschen, Zimt 
und Lakritz. Am Gaumen warm und 
opulent, mit feinen Tanninen. Imponie- 
rende Balance von allen Komponenten.
30 Monate im Barrique und 12 Monate 
in der Flasche gereift. „Robert Parker“ 
und „Falstaff“: 93 von 100 Punkten    
Flasche 0,75 l  €  89,00 

„Ein besonderer Wein, für besondere 
Momente. Ein Juwel aus Venetien.“   
Adnan Saygili (Inhaber)   



Warme Getränke
Kaffee 8  Tasse €  3,30

Cappuccino 8,G  Tasse €  3,50

Milchkaffee 8,G Tasse € 3,90

Latte Macchiato 8,G Glas € 4,00

Espresso 8 Tasse € 2,80

Doppelter Espresso 8  Tasse € 4,60

Macchiato 8 Tasse € 3,00

Alle Kaffeesorten können entcoffeiniert 
und laktosefrei bestellt werden.

Kaffee 8

mit Vanille 1/Caramel 1 oder 
Haselnussaroma 1   €  3,50

Milchkaffee 8,1,G, Cappuccino, 
Latte Macchiato
mit Vanille / Caramel oder 
Haselnussaroma    €  4,00

Heiße Schokolade  Tasse €  3,50
Café Baileys  Glas €  7,50



Teekarte
Ronnefeldt erlesene Tees seit 1825

English Breakfast 
Vollmundiger mittelkräftiger 
Ceylontee mit prickelndem Flavour.  
Kännchen  €  5,50

Herbs&Ginger 
Ayuvedischer Kräutertee mit interes-
santen Zutaten wie Ingwer und 
Zitronenverbene.  
Kännchen  €  5,50

Pfefferminztee – 
mit frischer Minze Glas €  3,20

Rote Früchtetee Glas €  3,00

Grünertee Glas €  3,00

Kamillentee Glas €  3,00

Roibush Vanilla Glas €  3,00

Schwarzer Tee Glas €  3,00



Sekt und 
Champagner
Mionetto Prosecco DOC 
Treviso Extra DryN 0,1 l €  5,60

Prosecco auf Eis N  0,15 l €  9,50

Flasche Mionetto 
Prosecco DOC 
Treviso Extra DryN 0,75 l €  29,50

SPRIZZ  1,10,N Glas €  8,20

HUGO N Glas €  8,20

Champagne Veuve 
Emille Brut Flasche 0,75 l €  69,00

Bier vom Faß
Fürstenberg Pils  
0,3 l  €  3,50

Großes Fürstenberg Pils  
0,5 l  €  5,60

Original Münchner Dunkel  
0,3 l  €  3,50

Original Münchner Dunkel 
0,5 l  €  5,60



Münchner Hell vom Faß  
0,3 l  €  3,50

Münchner Hell vom Faß  
0,5 l  €  5,60

Radler  5 
0,3 l  €  3,50

Cola-Bier  1,5,5 
0,3 l  €  3,50

Paulaner Hefeweizen vom Faß 
0,3 l  €  3,50

Paulaner Hefeweizen vom Faß
0,5 l  €  5,60

Hefe mit Kirsch oder Bananensaft 
0,5 l  €  5,60

Flaschenbiere
Paulaner Hefeweizen Alkoholfrei 
Flasche 0,5 l  €  5,50

Münchner Hell Alkoholfrei  
Flasche 0,33 l  €  3,50



Bourbon & 
American Whisky
Jim Beam  1 
2 cl   €  5,00  
4 cl   € 8,00 
Longdrink mit 5 cl  €  9,50

Jack Daniels  1 
2 cl   €  5,00  
4 cl   € 8,00 
Longdrink mit 5 cl  €  9,50

Malt Whisky
SCALLWAY – Speyside / 
Großbritanien
Aroma: würziger Charakter mit 
Vanillenoten. Geschmack: verschie-
dene Geschmacksschichten von 
Fruchtkompott, Weihnachtskuchen 
und Bitterschokolade. Feine Noten 
von Zimt und Muskat. Nachklang: 
Aromen von Orangenzesten, Tabak 
und Kakao. 
2 cl   €  7,00  
4 cl  €  10,00



BIG PEAT – Islay / Großbritanien
Aroma: Torf- und Raucharomen. 
Leicht süße Note.Geschmack: inten-
siver Torfrauch, gefolgt von einer
ausgewogenen Süße. Vielschichtige 
Aromen. Nachklang: sehr angenehm. 
Eine trockene Süße mit viel Rauch. 
2 cl   €  7,00  
4 cl  €  10,00

WRITER’S TEARS – Irland
Aroma: süß und weich mit feinen 
Malznoten und Honig. Geschmack: 
Frisch und süffig mit Honig und 
Gewürzen. Nachklang: lang mit 
Getreide und Früchten. 
2 cl   €  7,00  
4 cl  €  10,00

Aperitifs
San Bitter (ohne Alkohol) 
auf Eis mit Zitrone  0,1 l €  2,90
Martini Bianco  N 5 cl €  5,50
Martini Rosso  5 cl €  5,50
Campari  1   4 cl €  5,00
Campari  1 als Longdrink 5 cl €  8,50
Pernod  1  4 cl €  5,00
Aperol  1,10 4 cl €  5,00



Sherry – 
Gonzáles Byass - Jerez
Alfonso, Sherry Dry  5 cl €  5,50

Cristina, Sherry Cream  5 cl €  5,50

Cardenal Mendoza 
Carta Real
Solera Gran Reserva, Brandy de Jerez
Sein außerordentlich eleganter 
Geschmack, in dem sich zu Pflaume
und Eiche weitere Nuancen von 
Vanille und Karamell gesellen, entsteht
durch eine Fasslagerung von durch-
schnittlich 25 Jahren. 
2 cl   €  7,50  
4 cl  €  11,00

Brandy
Vecchia Romagna 
2 cl   €  6,00  
4 cl  €  9,00



Cognac
Hennessy V.S.O.P. 
2 cl   €  6,00  
4 cl  €  8,50

Courvoisier V.S.O.P. 
2 cl   €  6,50  
4 cl  €  9,00

A.E.Dor – V.S.O.P. Rare Fine 
Champagne 8 Jahre
Das Haus A.E. Dor gegründet 1858, ist 
ein Cognac-Haus bekannt für feinste 
und nobelste Destillate. Dieser Cognac 
ist 8 Jahre im Eichenfass gereift. Er 
hat eine große Bandbreite exquisiter 
Aromen. 
2 cl   €  8,00  
4 cl  €  11,00

Grappa
Marzadro – 
Grappa Chardonnay CavaLiere
Ein Grappa aus den feinsten Trestern 
aus Trentino. Weich und gaumen-fül-
lend. 
2 cl   €  5,80  
4 cl  €  8,50



Marzadro – Grappa Le Diciotto Lune
2013 hat dieser Grappa aus dem 
Hause Marzadro im internationalem 
Wettbewerb die Goldmedaille geholt. 
Er ist ein Grappa von hoher Qualität, 
der jahrelang in verschiedenen 
Holzfässern gelagert wird. Das 
Resultat ist ein Grappa in voller 
Harmonie mit einem runden 
Geschmack und Vanillenoten. 
2 cl   €  7,90  
4 cl  €  11,00

Digestifs
Wodka Gorbatschow Platinum 
2 cl   €  4,80  
4 cl   € 7,50 
Longdrink mit 5 cl  €  9,50

Barceló Rum Dorado 
2 cl   €  4,80  
4 cl   € 7,50 
Longdrink mit 5 cl  €  9,50
Fernet Branca 4 cl €  5,00
Fernet Menta 4 cl €  5,00



Barceló Imperial Ron Dominicano
Intensive kupferbraune Farbe. 
Aromen von Buttercreme, getrock-
neten Kirschen, intensiver Vanille, 
Ananaskonfitüre und karamellisier-
ten Nüssen. Abgang mit Geschmack 
von Karotten-Eistorte, Kolanuss, 
Mokka und einem starken Röst-
geschmack, der allmählich verfliegt. 
Holzfässern gelagert wird. Das 
Resultat ist ein Grappa in voller 
Harmonie mit einem runden 
Geschmack und Vanillenoten. 
2 cl   €  7,00  
4 cl  €  10,00

Portwein
Fonseca; Tawny Port 10 Jahre
Ein unverkennbares Beispiel für sehr 
gute Portweinkunst.Ein vornehmer 
Tawny, der 10 Jahre im Holzfass 
gereift ist.      
5 cl  €  7,50



Obstbrand
Feinbrennerei Prinz – Österreich
Die Destilate lagern ca. 24 Monate in 
traditionellen Steingutgefäßen und 
danach in Holzfässern, was ihnen
eine besondere Milde verleiht.
Alte Marille    
2 cl   €  6,50  
4 cl  €  9,00

Alte Williams Christ    
2 cl   €  6,50  
4 cl  €  9,00

Gin
Tanquery
Dieser Gin besticht durch seine aus-
balancierten Aromen. Leichte 
Zitrusnote mit einer sanften Würze. 
2 cl   €  6,00  
4 cl   € 9,00 
Longdrink mit 5 cl  €  10,00



Schloss Gin
Der Gin von Schloss Johannisberg 
wird nur in kleiner Stückzahl pro-
duziert. Seine erfrischend fruchtige 
Note erhält er von sonnengereiften
Bitterorangen aus dem Garten von 
Schloss Johannesberg. Komplemen-
tiert wird deren Geschmack durch die 
feinen Aromen von Wacholderbeeren 
mit floralen Noten von Lavendel und 
der Frische von Zitronengras. 
2 cl   €  7,50  
4 cl   € 11,00 
Longdrink mit 5 cl  €  13,00

Liköre
Sambucca Molinari 2 cl €  4,00

Amaretto 4 cl €  5,00

Baileys Irish Cream  1 4 cl €  5,00

Ramazzotti 4 cl €  5,50

Averna 4 cl €  5,50



A) Glutenhaltiges Getreide
B) Krebstiere
c) Eier
d) Fisch
e) Erdnüsse
f) Soja
g) Milch / Lactose
h) Schalenfrüchte
k) Sellerie
l) Senf
m) Sesamsamen
n) Schwefeldioxid / Sulfite
p) Lupinen
r) Weichtiere

1) mit Farbstoff
2) mit Konservierungsstoff
3) mit Geschmacksverstärker
4) mit Phosphat
5) mit Süßungsmittel
6) geschwärzt
7) mit Antioxidationsmittel
8) koffeinhaltig
9) enthält eine Phuinalinguelle 
10) mit Chinin

Wir kommen der gesetzlichen Pflicht 
nach jegliche Allergene auszuweisen. 
Jedoch können wir eine Kreuzkonta-
mination in der Küche nicht vollständig 
ausschließen und erklären daher, dass 
jedes Gericht auf der Speisekarte Spuren 
von Allergenen aufweisen kann. 
Wenden Sie sich bitte an den Service, 
wenn Sie Allergien haben. Wir beraten 
Sie jederzeit gerne. 


